CHATEAU GODEAU.

Commentaire de dégustation datant du 27 aout 2013 réalisée par Julien Lavenu, CEnologue.
Dégustations réalisées sur des vins apres leurs mises en bouteille :

Godeau-Ducarpe 2011 :

Robe limpide, rubis profond. Nez expressif est dominé par les épices : poivre, piment, menthe et une
touche empyreumatique. La bouche conserve une attaque assez large, structure demi-corps, la
seconde partie est plus ferme et virile.

Chiteau Godeau 2011:

Trés belle présentation, robe profondeur aux reflets pourpres. Nez noble associant le bois de santal,
le poivre blanc, les fruits plus noirs, éclats de chocolat noir, touche réglissée, bacon fumé... la bouche
est riche et pleine, la courbe est ample, le grain de tanin est assez crémeux, sans aspérité ni
austérité. La finale est massive, dynamique et sapide.



